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   COTEAUX CHAMPENOIS - Côte de Sézanne 

 

 

 

 

Tranquille Blanc 

CHARDONNAY 

 

 

 

Le Vignoble 

Terroir: Parcelle Les grands puits «  La Celle Sous Chantemerle » 

Cépage : Chardonnay 

Surface moyenne : 0.71 Ha 

Type de sol : Argilo calcaire 

Moyenne d’âge : 40 ans 

Taille: Chablis 

La cuvée 

Vendange : manuelle (06/09/23 au 13/09/23) 

Vinification : FML 100 % réalisée lors de la FA sur lie 

Assemblage : 100% Chardonnay 2023 

Tirage : 09/2024 

Vieillissement : 78% « 8 mois en fûts de chêne » 

Acidité totale : 3.6 g d’H2SO4/litre 

Degré alcoolique : 11.95 % 

Flaconnage : 533 Bouteilles (750 ml)  

La dégustation 

L’œil: robe brillante de couleur or aux reflets verts 

Au nez : complexité entre fruits jaunes, brioche et fruit confis 

En bouche : belle acidité, fruits frais, mandarine et notes boisées 

Température de service : 8° - 10° 

En accompagnement 

Idéal à l’apéritif mais également servi accompagné d’un poisson 

blanc, de Saint-Jacques poêlées ou comté affiné.. 


